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Objetivo Estudiante de la Maestría en Dirección de Negocios Gastronómicos con 

experiencia gastronómica. Busco una empresa que me permita aplicar y 
desarrollar los conocimientos administrativos y gastronómicos que he 
obtenido mediante mis estudios y experiencia profesional. 

  
Herramientas e idiomas Microsoft Office, Micros. 

Idiomas: Español (Lengua Materna), Ingles (Avanzado), Francés 
(Intermedio). 

  
Habilidades Toma de decisiones, trabajo en equipo, pensamiento estratégico, 

atención al cliente, proactivo, aprendizaje rápido, estandarización y 
costeo de recetas, desarrollo de estrategias de venta, conocimiento y 
habilidad para implementar diversos distintivos de seguridad e higiene. 

  
Educación  
 
Octubre 2017 – Actual 
 
 
Agosto 2012 – Mayo 2017 
 
 
Agosto 2011 – Mayo 2016 

 
 
Universidad Anáhuac México Norte 
Maestría en Dirección de Negocios Gastronómicos 
 
Le Cordon Bleu México 
Bachelor of Business Gastronomy 
 
Universidad Anáhuac México Norte 
Licenciatura en Gastronomía 

  
Experiencia Laboral 
 
Septiembre 2014 – Febrero 2015 
 
 
 
 
 
 
Junio 2014 – Septiembre 2014 

 
 
Bestial – Grupo Tragaluz, Barcelona, España. 
Chef Practicante 
Tareas: Inventarios y requisiciones; preparación de alimentos empleando 
diversas técnicas culinarias; asistir a los jefes de cocina en eventos 
privados de gran tamaño con la organización y el servicio; dirigir, planear, 
administrar y conducir todas las tareas de las diferentes áreas de la cocina. 
 
Roca Moo – Hotel Omm, Barcelona España (Estrella Michelin) 
Chef Practicante 
Tareas: Preparación de alimentos empleando diversas técnicas culinarias 
de vanguardia; asistir a los jefes de cocina en las tareas diarias 
(producción, preparación, emplatado); asistir a los jefes de cocina en 
eventos privados pequeños con el servicio; administrar y conducir todas 
las tareas de las diferentes áreas de la cocina. 


